
Suprema de salmó amb puré de coliflor al
pebre verd i tempura de bròquil.

Mousse de coco i plàtan amb 
streusel de xocolata.

Pastís Linzer, de galeta d'avellanes
amb melmelada de gerds.

Risotto al curri amb mongetes tendres,
llagostins i musclos.

Verat en escabetx suau amb 
xampinyons.

Lluç en camisa de bacó amb puré de
carbassa, shitake confitat i suc de rostit.

Amanida de cous-cous amb formatge feta,
panses i ceba vermella al coriandre.

Coca fina d'escalivada de pebrots, albergínia i
ceba amb sardines marinades i 
olives d'Aragó.

Mandonguilles guisades fetes a casa amb
pèsols i patates a la menta.

Gelat de mascarpone amb 
fruits vermells al balsàmic.

Sopa de meló amb maduixes a la menta.

Tempura de cebetes, carbassó i 
carxofes amb romesco.

Encenalls de vedella a la brasa amb oli de
romaní, patates confitades i pebrots del padró.

Rotllet de pollastre farcit de mozzarella, tomàquets
secs i alfàbrega al marsala, gratén de patates.

Rotllets de col arrissada farcits 
de peix i marisc.

Mesclum d'amanides amb llagostins, fonoll
i cogombre al pebre rosa.

VINS RECOMANATS

PRIMERS PLATS.

SEGONS PLATS

POSTRES
DEMANAR-LOS JUNTAMENT AMB EL MENÚ

Amanida de fruita del tems.

CARTA DEL DIA.

Tiramisú amb gelat de cafè.

26,90 € - De dimarts a divendres migdia. iva inclòs
28,50 € - Dissabtes migdies. iva inclòs

Servei de carta del dia de dilluns a dissabte migdies no festius.
Si és vostè celíac o té alguna intolerància informe a l'equip de sala per activar els protocols adequats.

Primer plat, segon plat, postres, pa i beguda inclosa.

Opció per endur 21,50 € beguda no inclosa.

CAVA 
TITIANA  BRUT NATURE  19,50 €

BLANC   D.O. ALELLA
CAN MATONS    16,50 €
PANSA BLANCA

HONORO VERA. JUAN GIL
 MONASTRELL. 2.021. 15,90 €

NEGRE   D.O. JUMILLA.

SUGGERIMENTS PER A COMPARTIR

Croquetes de ceps 6 peces. 11.50 €

Pop a la brasa amb patata al caliu i
escuma all-i-oli.  21,50€

Cloïsses gallegues al vi blanc
amb all i julivert.   21,50€

Murgules amb salsa de foie.  1/2 12,50 € - 22,50 €

Pèsols del Maresme saltejats 
amb butifarra negra..  1/2 11,50 € - 19,50 €

Sepietes saltejades amb
 favetes del Maresme 1/2 8,90 €- 17,50 €



Suprema de salmón con puré de coliflor a
la pimienta verde y tempura de brócoli.

Risotto al curry con judías verdes, 
langostinos y mejillones.

Mousse de coco y plátano con streusel
de chocolate.

Caballa en escabeche suave con
champiñones.

Ensalada de cous-cous con queso feta, pasas
y cebolla roja al cilantro.

Merluza en camisa de bacon con puré de
calabaza, shitake confitado y jugo de asado.

Coca fina de escalibada de pimientos,
berenjena y cebolla con sardinas marinadas y
olivas de Aragón.

Mesclum de ensaladas con langostinos, hinojo
y pepino a la pimienta rosa.

Albóndigas guisadas hechas en casa con
guisantes y patatas a la menta.

Sopa de melón con fresas a la menta.

Tempura de cebollitas, calabacín y
alcachofas con romesco.

Virutas de ternera a la brasa con aceite de
romero, patatas confitadas y  padrón.

Rollito de pollo relleno de mozzarel.la, tomates
secos y albahaca al marsala, gratén de patatas.

Rollitos de col rizada rellenos de
 pescado y marisco.

SEGUNDOS PLATOS

Helado de mascarpone con 
frutos rojos al balsámico.

Tarta Linzer, de galleta de avellanas con
mermelada de frambuesas.

CARTA DEL DÍA.
PRIMEROS PLATOS.

POSTRES
SE TIENE QUE PEDIR  JUNTO CON EL MENÚ

Ensalada de fruta del tiempo.

26,90 € - De Martes a viernes mediodía. Iva incluido
28,50 € - Sabados mediodias. Iva incluido

Servicio de carta del día de martes a sábado mediodías no festivos.
Si és usted celiaco o tiene alguna intolerancia informe al equipo de sala para activar los protocolos adecuados.

Primer plato, segundo plato, postre, pan y bebida incluida

Opción para llevar 21,50 € bebida no incluida.

Tiramisú con helado de café.

CAVA
 TITIANA  BRUT NATURE  19,50 €

BLANCO   D.O. ALELLA

VINOS RECOMENDADOS

 CAN MATONS.   16,50 €
PANSA BLANCA

HONORO VERA. JUAN GIL
 MONASTRELL.     2.021.  15,90 €

TINTO   D.O. JUMILLA

SUGGERIMENTS PER A COMPARTIR

Croquetes de ceps 6 peces. 11.50 €

Pop a la brasa amb patata al 
calliu i escuma de all-i-oli.   21,50 €

Cloïsses galleges al vi blanc amb 
all l i julivert.   21,50 €

Murgulas con salsa de foie.  1/2 12,80 € - 24,50 €

Guisantes del Maresme salteados
con butifarra negra.. 1/2 11,50 € - 19,50 €

Sepietas salteadas con
 habitas del Maresme 1/2 8,90 €- 17,50 €


