
S A N G I O V E S E Pepi Sánchez

Festival
M E N Ú  D E G U S T A C I Ó N

Espuma de boniato con chips de boniato
Tortita de camarones C

Gyoza de langostinos y verduritas con ponzu C

Canelón de agua de tomate y queso de cabra
Croqueta de ceps

Oliva esférica

Ostra Guillardeau con holandesa ahumada al estragón

Ensalada de tomate, remolacha, sardinas y nueces

Carpaccio de gambas con tartar de aguacate,
tomate y olivas negras C

Alcachofas a la brasa con anguila ahumada,
queso payoyo y ajoblanco

Huevo a baja temperatura con parmentier de boniato,
trompetas y espuma de taleggio

Arroz de setas de temporada con habitas,
ajos tiernos, foie y costilla ibérica

Corvina real con gambita roja, ajo escalivado,
cuscús de coliflor y crustáceos C

Rabo de buey al vino tinto con puré de castañas y rossinyols

Sopa de frutos rojos

Lingote de chocolate Guayaquil con naranja confitada

70 €
IVA incluido

Este menú se servirá para todos los comensales de la mesa.
Horario del menú: de 13:00 a 14:30 h y de 20:30 a 22:00 h.

No disponible los sábados al mediodía.

Gluten Huevo Lácteos Frutos de cáscara Soja

Pescado C Crustáceos Moluscos Sulfitos

Si tiene alguna alergia o intolerancia, comuníquelo al equipo de sala.



S A N G I O V E S E Pepi Sánchez

Festival
M E N Ú  D E G U S T A C I Ó

Escuma de moniato amb xips de moniato
Tortita de camarons C

Gyoza de llagostins i verduretes amb ponzu C

Caneló d’aigua de tomàquet i formatge de cabra
Croqueta de ceps

Oliva esfèrica

Ostra Guillardeau amb holandesa fumada a l’estragó

Amanida de tomàquet, remolatxa, sardines i nous

Carpaccio de gambes amb tàrtar d’alvocat,
tomàquet i olives negres C

Carxofes a la brasa amb anguila fumada,
formatge payoyo i ajoblanco

Ou a baixa temperatura amb parmentier de moniato,
trompetes i escuma de taleggio

Arròs de bolets de temporada amb favetes,
alls tendres, foie i costella ibèrica

Corball reial amb gambeta vermella, all escalivat,
cuscús de coliflor i crustacis C

Cua de bou al vi negre amb puré de castanyes i rossinyols

Sopa de fruits vermells

Lingot de xocolata Guayaquil amb taronja confitada

70 €
IVA inclòs

Aquest menú se servirà a tots els comensals de la taula.
Horari del menú: de 13:00 a 14:30 h i de 20:30 a 22:00 h.

No disponible els dissabtes al migdia.

Gluten Ou Lactis Fruits de closca Soja

Peix C Crustacis Mol·luscs Sulfits

Si teniu alguna al·lèrgia o intolerància, comuniqueu-ho a l’equip de sala.




