
S A N G I O V E S E

Menú especial degustació

Castanyada
& HALLOWEEN · 2026

PER COMENÇAR

Mini hamburguesa negra de calamar

Escuma de moniato amb pols de trompetes

Tempura de carxofes i romesco d’all negre

Paperina de castanyes a la brasa amb pols de curri

SABORS DE TARDOR

Amanida de carbassa, magrana, figues i espinacs
al balsàmic i mel

Moniato Hasselback amb salsa cremosa
de llagostins i estragó

Arròs de bolets, favetes i carxofes amb presa d’ibèric

MAR I MUNTANYA

Calamarcets de platja amb pa negre, la seva tinta,
puré de ceba caramel·litzada i rossinyols

Cua de bou al vi negre, castanyes i moniato blau

EL FINAL MÉS DOLÇ

Panellets fets a casa amb gelat de ratafia

52,50 € per comensal
IVA inclòs · Begudes no incloses



S A N G I O V E S E

Menú especial degustación

Castañada
& HALLOWEEN · 2026

PARA EMPEZAR

Mini hamburguesa negra de calamar

Espuma de boniato con polvo de trompetas

Tempura de alcachofas y romesco de ajo negro

Paperina de castañas a la brasa con polvo de curry

SABORES DE OTOÑO

Ensalada de calabaza, granada, higos y espinacas
al balsámico y miel

Boniato Hasselback con salsa cremosa
de langostinos y estragón

Arroz de setas, habitas y alcachofas con presa de ibérico

MAR Y MONTAÑA

Calamarcitos de playa con pan negro, su tinta,
puré de cebolla caramelizada y rossinyols

Rabo de buey al vino tinto, castañas y boniato azul

EL FINAL MÁS DULCE

Panellets hechos en casa con helado de ratafía

52,50 € por comensal
IVA incluido · Bebidas no incluidas




