Coctel Sangiovese | overs

L sférico de berberechos al Vermouth.
Chip de remolacha con mousse de anchoas.
Tempura de mejillon al chile chipotle.
[spuma de boniato al carbon.

Tartar de corvina con aguacate, cebolla roja, aji amarillo y fruta de la pasion.
Sabayon de erizo de mar con tupinambour e hinojo marino
Guisantes del Maresme salteados con panceta ibérica y espuma de cebolleta.
Caldereta de lluerna con patatas noisette y rouille.

Tataki de lomo Black Angus a la mostaza con aligot de queso taleggio.

Con todo el corazon, chocolate blanco y frutos rojos.

Precio por comensal 56,50 €




Coctel Sangiovese | overs

Esferic d'escopinyes al Vermouth.
Nip de remolatxa amb mousse d’anxoves.
Tempura de musclo al xile chipotle.

[ scuma de moniato al carbo.

Tartar de corvall amb alvocat, ceba vermella, aji' groc i fruita de la passio.
Sabaio de garotes de mar amb tupinambour i fonoll marf
Pesols del Maresme saltats amb cansalada iberica i escuma de ceba tendra.
Caldereta de lluerna amb patates noisette i rouille.

Tataki de llom Black Angus a la mostassa amb aligot de formatge taleggio.

Amb tot el cor, xocolata blanca i fruits vermells.

Preu per comensal 56,50€




