tapas
para compartir al cento de la mesa

Cigalas de Arenys abiertas a la plancha Tortita de camarones,
glaseadas con all-i-oli. - 32,50€ © dos unidades. 8,60€ @

Flores de calabacin rellenas de queso crema, @  Croquetas de chorizo ibérico
tomates secos, anchoas y albahaca.18,560 € ©@ vy miel. 4 piezas850€ “@0

Rossinyols salteados con

butifarra neara 1/2 12,80 € - 24,50 € Gyozas de langostinos “ 4 piezas” con © @

verduritas al lemon grass y ponzu. 9,80 € ¢

menu semanal
primeros platos.

Ensalada de endivias con langostinos, tomatey  Bimiy espérragos a la plancha con bacon,

cebolla roja ala mostaza de grano. shiitake confitado y mahonesa de soja. @ @
Timbal de escalibada con queso de Spaghetti al nero di sepia con mejillones,
cabra tibio y olivas negras. © langostinos y cebolla tierna al ajillo. @@

Carpaccio de salmén marinado con alcaparras, Risotto de jamon dulce, champifiones,
pepinillos, cebolla tiernay tomate al eneldo. @  judias verdes y orégano al parmesano. ©

segundos platos
Dorada sin espinas con verduritas salteadas al Picana de ternera Angus a la brasa con
estragon, chips de jamoén y avellanas. @O chimichurri de pimientos y patatas paja.
Calamares a la plancha con butifarranegray Solomillo de ibérico a la brasa con salsa de
cebolla confitada al pesto de perejil. O pimienta negray arroz thai.
Bacalao confitado con espinacas a la Rollito de pollo relleno de speck, mozzarella,
catalanay espuma de all-i-oli. @«O tomates secos y albahaca al marsala con
gratén de patatas. ©
postres
se tiene que pedir junto con el menu
Tarta de platano y queso Pannacotta de cacao y baileys con
fresco con nueces. 00c¢ virutas de chocolate. © @
Bavaroise de yogur con gelé de Tiramisu con helado de café.
frutosrojos. © Ensalada de fruta del i
Sorbete de pifia. nsalada de fruta del tiempo.

primer plato, segundo plato, postre, pan y bebida incluida.
28,90 € -Miercoles a viernes mediodia. lvaincluido 31,50 € - Sdbados mediodias. lva incluido

vinos recomendados
blanc d.o. terra alta tinto d.o. Rioja cava

Ilercanovia. Vina Pomal Arcs Collecta Blane Noirs
Garnatxa 2.024. 21,50 € Seleccion 106 Barrica 2.020 24,50 € brut Reserva Codorniu 21,50 €

Servicio de menu semanal de miercoles a sabado mediodias no festivos.
Envases para llevar, taper y bolsa r,00 €-

Si ¢s usted celiaco o tiene alguna intolerancia informe al equipo de sala para activar los protocolos adecuados.


http://mozzarel.la/

tapes

per compartir al centre de la taula

Escamarlans d'Arenys obertes a la planxa Tortita de camarons,
glacejades amb all-i-oli. 32,50€© dues unitats. 8,560€ ©

Flors de carbasso farcides de formatge, © © Croquetes de xorigo iberic
tomaquets secs, anxoves i alfabrega. 1850 €@ imel. 4 peces. 8,50 €

Rossinyols saltats amb Gyozas de llagostins “4 peces” amb ¢
botifarranegra1/2 12,80 €-24,50 € verduretes al lemon grass i ponzu. 9,80&

meni setmanal

primers plats.

Amanida d'endivies amb llagostins, tomaquet i Bimi i esparrecs a la planxa amb bacé,
ceba vermellaalamostassade gra. @ xiitake confitat i maionesa de soja. @ @
Timbal d'escalivada amb formatge de Spaghetti al nero vaig donar sepia a'mb@
cabra tebii olives negres. © musclos, llagostins i ceba tendra a l'all. ¢
Carpaccio de salmd marinat amb taperes, Risotto de pernil dolg, xampinyons,

cogombres, ceba tendraitomaquet al'anet. @ mongetes tendres i orenga al parmesa. ©
segons plats

Orada sense espines amb verduretes saltejades  Picanya de vedella Angus a la brasa amb

a l'estragd, xips de pernili avellanes. @ © chimichurri de pebrots i patates palla.
Calamars a la planxa amb botifarranegra i Filet d'iberic a la brasa amb salsa de
ceba confitada al pesto de julivert. @ pebre negre i arros thai.
Bacalla confitat amb espinacs a la Rotllet de pollastre farcit de speck,
catalanaiescumad'all-i-oli. @c@ mozzarella, tomaquets secs i alfabrega al
marsala amb gratén de patates. ©
postres
s’ha de demanar juntament amb el menu
Pastis de plataniformatge Pannacotta de cacau i baileys amb
fresc amb nous. 200 encenalls de xocolata. @ ¢
Bavlaroise de iogurt amb Tiramist amb gelat de cafée. ©
gelée de fruits vermells. © _ _
. Amanida de fruita del temps.
Sorbet de pinya.

primer plat, segon plat, postres, pa i beguda inclosa.
28,90 € - De dimecres a divendres migdia. lvainclos 31,50 € - Dissabtes migdies. Iva inclos

ving recomanats

blanc d.o. Terra Alta negre d.o. Rioja cava
Ares Collecta Blanc Noirs

lercanovia. Vina Pomal .
Garnatxa Blanca 2.024. Seleccion 106 Barrica 2.020 brut Reserva Codorniu 21,50 €
21,50 € 24,50 €

Servei de menu setmanal de dimecres a dissabte migdies no festius.
Envasos per emportar, taper i bossa 1,00 €

Si voste és celiac o té alguna intolerancia informe a I'equip de sala per activar els protocols adequats.



