
Risotto al curry con calabacín, 
mejillones y langostinos.

Emperador a la plancha con escabeche 
suave y shitake confitado.

Mousse de avellanas con arándanos y
avellanas caramelizadas.

Berenjena escalivada con muhammara de
pimientos, queso feta y escabeche de olivas.

Tempura de bacalao con chutney de 
manzana y miel de tomillo.

Mesclum de ensaladas con chips de jamón,
cherrys, olivas de kalamata y nueces.

Puerros confitados, parmentier de boniato, 
shimeji y espuma de kimchi.

Sorbete de lichis.

Bavaroise de yogur con kiwi y 
streusel de canela.

Dorada al horno con patatas confitadas,
cebolla, col kale y ajillo de langostinos.

Timbal de salmón marinado al eneldo con
aguacate y remolacha.

Mejillones de roca a la 
marinera picantitos.

Pies de cerdo rellenos de butifarra negra y
champiñones con puré de guisantes.
Costillas de cordero a la brasa con patata 
al caliu y pimientos del padrón.
Goulash de ternera con parmentier 
de patatas al estragón.

postres
se tiene que pedir  junto con el menú

segundos platos

Brownie de chocolate y nueces con
helado de vainilla.

 menú de la semana
primeros platos.

Ensalada de fruta del tiempo.
Tiramisú con helado de café.

Croquetas de pollo y curry.  4 piezas 8,50 € 

tapas
para compartir

27,90 € - De Miercoles a viernes mediodía. Iva incluido 29,50 € - Sábados mediodías. Iva incluido
primer plato, segundo plato, postre, pan y bebida incluida.

Arcs Collecta Blanc Noirs
brut Reserva Codorniu 21,50 €

blanc d.o. Rueda
Menade Verdejo  2.024.  19,50 €

tinto d.o. Costers del Segre cava
Vol dÀnima 
Garnacha tinta, Syrah 2.023 21,50 €

vinos ofertados

Servicio de menu semanal de miercoles a sábado mediodías no festivos.

Si és usted celiaco o tiene alguna intolerancia informe al equipo de sala para activar los protocolos adecuados.

Envases para llevar, taper y bolsa 1,00 €-

Gyozas de langostinos “ 4 piezas” con
verduritas al lemon grass y ponzu.  9,80 €

Almejas gallegas al vino blanco, 
con ajito y perejil. 24,50€

Ceps salteadas con
foie, ajo y perejil. ½ 11,80 - 22,50 €

Rossinyols salteados con butifarra negra,
 ajo y perejil.  ½ 9,80 € -  18,50 €

Rovellons de botón salteados 
con ajo y perejil.  ½  14,80 €- 28,50 €



Risotto al curri amb carbassó, 
musclos i llagostins.

Orada al forn amb patates confitades, ceba, 
col kale i all de llagostins.

Emperador a la planxa amb escabetx 
suau i shitake confitat.

Albergínia escalivada amb muhammara de
pebrots, formatge feta i escabetx d'olives.

Musclos de roca a la 
marinera picantets.

Mesclum d'amanides amb xips de pernil, 
cherrys, olives de kalamata i nous.

Tempura de bacallà amb chutney de 
poma i mel de farigola.

Porros confitats, parmentier de moniato,
shimeji i escuma de kimchi.

Sorbet de litxis.

Mousse d'avellanes amb nabius i 
avellanes caramel·litzades.

Bavaroise de iogurt amb kiwi i 
streusel de canyella

Timbal de salmó marinat a l'anet amb
 alvocat i remolatxa.

Peus de porc farcits de botifarra negra i
xampinyons amb puré de pèsols.
Costelles de xai a la brasa amb patata al caliu i
pebrots del padró.
Goulash de vedella amb parmentier 
de patates a l'estragó.

postres
s'ha de demanar juntament amb el menú

segons plats

Brownie de xocolata i nous amb
gelat de vainilla.

menú de la setmana
primers plats.

Amanida de fruita del temps.

Tiramisú amb gelat de cafè.

Croquetes de pollo i curry.  4 piezas      8,50 € 

tapes
per compartir

27,90 € - De dimecres a divendres migdia. Iva inclòs 29,50 € - Dissabtes migdies. Iva inclòs
primer plat, segon plat, postres, pa i beguda inclosa.

 Arcs Collecta Blanc Noirs
brut Reserva Codorniu  21,50 €

blanc d.o. Rueda
Menade Verdejo  2.024. 19,50 €

negre  d.o. Costerd del Segre cava

Vol dÀnima 
Garnacha tinta, Syrah 2.023 21,50 €

vins ofertats

Servei de menú setmanal de dimecres a dissabte migdies no festius.

Si vostè és celíac o té alguna intolerància informe a l'equip de sala per activar els protocols adequats.
Envasos per emportar, taper i bossa 1,00 €

Gyozas de llagostins “4 peces” amb verduretes
al lemon grass i ponzu. 9,80 €

Gyozas de llagostins “4 peces” amb verduretes
al lemon grass i ponzu.   9,80 €

Ceps saltats amb 
foie, all i julivert.   ½ 11,80 - 22,50 €

Rossinyols saltejats amb botifarra negra, 
all i julivert. ½ 9,80 € - 18,50 €

Rovellons de botó saltats
amb all i julivert. ½ 14,80 €- 28,50 €


